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Salmon Carpaccio
B e e t  C u r e d  S a l m o n ,  F i n g e r l i n g  p o t a t o e s ,  S m o k e d  T r o u t  R o e ,  L e m o n  O i l ,  

M i x e d  G r e e n s  a n d  C r è m e  F r a i c h e

Oyster  Rockefel ler
B a b y  S p i n a c h ,  C r i s p y  B a c o n  L a r d o n s  &  P e r n o d  S c e n t e d  M o r n a y

Southern  Caprese  Salad
M i x e d  G r e e n s ,  F r i e d  G r e e n  T o m a t o ,  B e e f  S t e a k  T o m a t o ,  F r e s h  M o z z a r e l l a ,  

B a l s a m i c  G l a z e  a n d  R e d  P e p p e r  C o u l i s

Fi let  and Potato Brochette
D u c k  F a t  M a r i n a d e d  F i l e t  T i p s ,  T r u f f l e d  Y e l l o w  F i n g e r l i n g  P o t a t o e s ,  

R o a s t e d  O n i o n s  &  C h i m i c h u r r i  S a u c e  

T H I R D  C O U R S E  ( C H O O S E  O N E )
Sesame Encrusted Ahi  Tuna

S e a r e d  S e s a m e  E n c r u s t e d  A h i  T u n a ,  J a m i n e  R i c e ,  S e a w e e d  S a l a d ,
 H o n e y - S o y  R e d u c t i o n  &  W a s a b i  A i o l i  

Roasted Rack Of  Lamb
N e w  Z e e l a n d  L a m b  C h o p s ,  R o a s t e d  F i n g e r l i n g  P o t a t o e s ,  B u r b o n  

M a c e r a t e d  R a s i n s ,  S a l u t e d  S p i n a c h  &  B l a c k  B e r r y  D e m i  G l a c e  

Boui l labasse
J u m b o  S h r i m p ,  L o c a l  F i s h ,  S t e a m e d  M u s s e l s ,  

B r a i s e d  F e n n e l ,  F i n g e r l i n g s  &  S a f f r o n  L o b s t e r  B r o t h

Add Lobster  Tai l  $15
Chicken Rockefel ler

L i g h t l y  B r e a d e d  C h i c k e n  C u l e t s ,  B a b y  S p i n a c h ,  
C r i s p y  L a r d o n s ,  P e r n o d  S c e n t e d  M o r n a y

Duck Al ’  Orange 
C r i s p y  D u c k  C o n f i t ,  S m o k e d  D u c k  S a u s a g e ,  H a r i c o t  V e r t ,  

S m a s h e d  F i n g e r l i n g ,  C a n d i e d  O r a n g e  Z e s t  &  G r a n d  M a r n i e r  S a u c e

Coqui l les  St .  Jaques  Risotto
U 1 2  D a y  B o a t  S c a l l o p s ,  S w e e t  C o r n  R i s o t t o  &  A m e r i c a i n e  S a u c e  

Fi let  De Boeuf
B a r r e l  C u t  A n g u s  F i l e t  M i g n o n ,  P o t a t o  M o u s s e l i n e ,  A s p a r a g u s  w i t h  

C u r r i e d  A i o l i  &  A u  P o i v r e  S a u c e

Add Lobster  Tai l  $15

F O U R T H  C O U R S E  ( C H O O S E  O N E )
Cheese  Cake

C l a s s i c  C h e e s e  C a k e  w /  S t r a w b e r r y  R o m a n o f f

Tiramisu
E s p r e s s o - S o a k e d  L a d y  F i n g e r s ,  M y e r s  D a r k  R u m  C u s t a r d

Crème Burlee
L a v e n d e r  a n d  R o s e  c u s t a r d
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